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& \ous avez dit VIFA ???

Vinopole
[ evcmscr o sevice e |

[ VIFA = Variété d’Intérét a Fin d’'Adaptation ]

Dispositif mis en place en 2018
par 'INAO sur demande des
ODG

Réponse aux enjeux de
changement climatique et de
diminution des intrants
phytosanitaires

Réactivité et adaptabilité des
Cahiers des Charges des AOC

Cépages adaptés au changement climatique
Variétés résistantes au Mildiou et a I'Oidium
Cepages patrimoniaux ou anciens cépages
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Regles d’inscription au catalogue Francais

Vinopole
[ evcmscr o sevice e |

Pour produire et
commercialiser du vin

en France
=) 2 conditions cumulatives _éf"\ﬁ
= v
Inscription au catalogue officiel | ® F
2 critéres : DHS et VATE Ry
_ Inscription européenne y (Classement en tant que\

variete de vigne a
raisins de cuve
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Vinopole
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VSIG

Tout est possible
(ou presque) ! Tant
que le cépage ou la
varieté est inscritau

catalogue officiel

/ IGP )

Possibilite de
plantation et de
production sans

limite de surface ou
de proportion en
assemblage si le
cepage ou la
varieté est inscrit
au Cahier des
Charges de I'lGP

. J
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« La reglementation liee aux VIFA

( AOC \

Possibilité de
plantation et de
production de vin
en assemblage
dans les limites
fixées par la
directive INAO de
2018 (revue en juin
2021)

\ /




& La réglementation liée aux VIFA

Vinopole
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[ Regles spéecifiques aux VIFA en AOC ]

C fon trinartt P Donnees issues du suivi
onven 'O_n rparate | Baeites ! agronomique et echantillons
INAO, Exploitant et ODG i : de vi ) f .
10 ans minimum | ¥ e vins a fournir
- I

i 1
I I . I i
| wee Proportion max : i |
: i Lpl - 9 % surface exploitation E i
e - 10 % dans I'assemblage s !
L
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Modification des CDC des ODG de Bordeaux ?

Vilnupé_l,e
| verostn s diwon |

o ® Blaye

4 ODG ayant intégrés la directive VIFA : . N e o e

Bordeaux - Bordeaux Supérieur | o Gto oS

Medoc - Haut-Médoc - Listrac-Medoc 7 Mo

Margaux . ¥ "—

Cotes de Bourg g g [ e
o | e P .

» « ® Francs Cotes de Bordeaux
#* " @ Cotes de Bordeaux

. ®Castillon Cétes de Bordeaux
® Cotes de Bordeaux

Margaux @

VIFA intégrées : i
Marselan, Arinarnoa, Castets, Touriga nacional, Vidoc,

Petit Verdot et Carmeneére
Liliorila, Alvarinho, Souvignier gris, Sauvignac, Floreal ("~

Graves Supérieures

Bordegsux
a

"4 e Graves de Vayres
= o e Sainte-Foy-Bordeaux
Entre-Deux-Mers

“__ & » Bordeaux Haut-Benauge
Entre-Deux-Mers Haut-Benauge
@ Cadillac Cotes de Bordeaux
© Premiéres Cotes de Bordeaux
- ® Cdtes de Bordeaux

~
N

3 \\\;"\ e Cadillac

N e \"l\\ Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire

Cérons
Barsac

Au moins une ODG en cours de modification du CDC : =
Montagne Saint Emilion

N Loupiac
" Sainte-Croix-du-Mont

VIFA demandées :

Arinarnoa, Castets, Marselan, Syrah, Manseng N, Abouriou,
Agiorgitiko, Touriga Franca, Tourlga nacional.
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6@ Comment choisir les VIFA ?

Vinopdle
| & erominin o cerece de i tcaie o |

@

Retours d’expérience
de viticulteurs

Interrogation sur

les VIFA a intégrer

Se rapprocher de .%
son ODG I N RA® ng_qgggg,lwe

Sollicitation des organismes de
recherche et développement

Rencontres Viticoles d’Aquitaine — 31 janvier 2024 - Blanquefort

INSTITUT NATIONAL
DE L'ORIGINE ET DE
LA QUALITE

Autorisation pour
I'intégration des VIFA
demandées dans le
CDC



@+ Les profils qui match !

Vinopole
[ romitir me e e it e |
Le changement climatique La réduction des produits
phytosanitaires
23:‘ Récolte Grenache
P gz / V/\ Y i N o~ Y=-060x+273

g BIF ¥ ST RseamaL ECOPHYTO

L7\ REDUIRE ET AMELIORER
|7 v/\\//\ = B L'UTILISATION DES PHYTOS

190 |

180 | Mi-floraison

o0 | =< AN Resistance validee aux 2 pathogenes Mildiou et

150 4 W T g

| Oidium

120: M-dobounemom/_’/\ y=-0.42x + 109

::g: - /\ 4 ’ ’ . .

G L e 49 varietes resistantes sur la liste

) des variétés de raisins de cuve.

Augmentation du taux d’alcool Baco Blanc > Floreal
(1898) (2018)

"‘:-’ Diminution de I'acidité
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Vinopodle

e ey

Floreal

L Je suis Floreal, un cépage blanc résistant. Mes parents sont le Villaris
et le Mtp-oox. Je suis tout jeune, né en 2018 a I'INRAe, mais je suis déja
trés prometteur.

Ma vigueur est bonne, mes rameaux a port semi-dressé, nécessitent un
palissage. Mes rendements sont moyens a élevés en fonction de la taille,
mes yeux bas sont peu fertiles. Il ne faut pas me récolter trop tard au
risque de perdre mon acidité.

Mes aromes sont intenses et mon expression aromatique est proche
d’un Sauvignon mar (agrumes, fruits exotiques) avec des notes florales
en bonus. En bouche, du volume avec du gras et une finale juste comme
il faut. J'ai un bon équilibre acide/alcool.
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Vinopodle
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Marselan

Je suis Marselan, cépage noir. Je suis né en 19612 'INRAe, prés de
Marseillan, d'ot mon nom ! Mes parents sont le Cabernet-Sauvignon et le
Grenache. Je vis actuellement dans le Languedoc et dans la Vallée du
Rhoéne, et pourquol pas chez vous ?

Je suls assez fertile et peut étre taillé court mais il faut veiller a bien me
palisser car je m’étire en longueur facilement.

A maturité, je garde une bonne acidité.

Mes raisins de petite taille produisent un vin rouge concentré aux aromes
fruités proches du Grenache. En bouche, j'ai une bonne attaque, du
volume avec des tanins puissants mais ronds.

Attention: je ne match pas avec le 140 Rugieri!
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Vilnupé_l,e

Croisement et Origine :
Villaris X Mtp 3159-2-12
Résistance polygénique
Inscription 2018

Phénologie :

Débourrement proche Sauvignon

Maturité 2¢me époque quelques jours apres
Sauvignon

Vigueur et production :

Bonne vigueur, port semi-dressé (palissage)
Production de raisin moyenne a élevée (faible
fertilité sur les yeux de la base).

Baie de taille moyenne.

- }
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N ¢

¥ - v o
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Le Floreal

Maturité technologique :
Chargement en sucre moyen.
Une acidité qui chute rapidement

Profil sensoriel :

Expression aromatique proche du
Sauvignon. Aromes d’agrumes, fruits
exotiques et des notes florales.

Du volume avec du gras.

Bon équilibre acide/alcool.

Millésime 2022
Récolte 30/08/2022
1,7 kg / pieds

Triangulaire millésime 2022

Pas de différence en assemblage a 20%

Yy K ¥
4 A |

e

REGION

Nouvelle-
Aquitaine

Sauvighon Floreal

TAV
(% vol) 12,25 13,24
Glu+Fru (g/L) 0,4 0,9

Acidité totale

(9 H,SO,/L) 3,35 3,07
pH 3,37 3,26
Acidité volatile
(9 H,SO,/L) 0,18 0,22
Acide malique
2,1 0,3
(/L)
Acide tartrique
1,7 3,4
(9/L)
ICM blanc 0,046 0,067
Teinte 51 6,1



e/ Le Marselan ol

Vinopodle Aquitaine
T
Croisement et Origine : Maturité technologique : Merlot Marselan
gaPetfnet1%a6U1V|9n0n X Grenache. E Chargement en sucre assez important.
reation ' Une acidité maintenue a maturité. TAV
, ] . 15,18 14,35
Phenologie : (% vol.)
Débourrement proche Merlot. Profil sensoriel : AT
itéd Reme A
Maturite 3°m epoque. Expression aromatique proche du ¢ */'LZ)SO“ 3,02 3,94
Vigueur et production : Grenache. Aromes intenses de fruits Acidité
Vigueur moderee, port semi-erige mU{rs Volatile (g 0,57 0,22
Peut éetre taille court Une bonne attaque, du volume H2S04 /L)
Production de raisins moyenne a elevee . . "
Tanins puissants mais ronds oH 374 345

Tres petites baies

> r

Du volume avec du gras.
Bel équilibre avec de la longueur

Intensité

Col. Modif 1832 212
Millésime 2022

Récolte 27/09/2022 Teinte 0,64 0,48

1,86 kg / pieds

Anthocyane
i i v i 830 777
Triangulaire millésime 2022 s (mg/L)
Pas de difference en assemblage a 20%
IPT 70 82
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Merci de votre attention

VITICOLES

Nous contacter:

Maud-Isabeau FURET
mi.furet@gqgironde.chambagri.fr
Romain WARNEYS
r.warneys@gironde.chambagri.fr
Charlotte LIADOUZE-ANNERAUD
charlotte.anneraud@vignevin.com

% RENCONTRES

Avec |'aimable participation
de nos Guest-stars :

'Juliette, Jeanne et Louise'

du BTS Viti-ceno de Libourne-
Montagne
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Pour en savoir plus sur lavigne et le Pour en savoir plus sur les VIFA j Pour nous dire ce que vous avez |
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St Aubin de Médoc

Les parcelles NOVANA blancs 2022

Floreal P10 o670 BRI
aae P Medoe Sainte-Eulalie Ll Floreal /
Saint-Médard-en-Jalles Vayres ]
Lormont  Nag [l NS | Voltis Villemartin s LeFleix
¥A Lo Boyscat Cenon d | H Castillon-lzzBataill / : Prigonrieux Bergerac. - Creysse
tignas-sur-Jalle Meérignac g = 2 x St Jean de B aijgnac O ~ Floreal ainteoy-la:Grande Cardoine IN21 |

nt-Jean-d'lllac

Villenave d’'Ornon

Bronner
Floreal
Johanniter
S. Rytos
Soreli
Souvignier Gris
Voltis

elin-Béliet Hostens

at-Muret

0834 Belhade

Pessac

Béglels:mu Q
o

Saint-Laurent-des-Vignes

# o Monbazillac

Créon Rauzan Monestier ==
(@) Pomport
Ga, = Pellegrue i
%, B *..p708
Martillac % Romagne
y . auveterre-de-Guyenne : 3 : 0933
La Bréde Sauwgnac S Duro . —

I CAPUrE Arriloba

pe  Souvignier 0672 MR GO ! Duras Castill
. : Floreal
gris Allemans-du-Drope - msrvmees
Vs Miramont-de-Guyenne
Caudrot La Réole i pe
Landiras 2 =
Langon Lamothe-Landerron Seyches
Saut las2 § " sainte-Bazeill
auternes Q ainte-sazeille ——
Bier ac Marmande
Aillas Saint-Pardouy-dii-Rrasiil
isndr Muscaris ; St Etienne de Fougéres | _
Saint-Symphorien SOUVIgnIer Gris gamazon Fauille e
Le Mas-d’Agenais Llllorl Ia o
Préchac Grignols i [ A62 ] Tonneins vasteimoron-sur-Lot

Bernos-Beaulac s 0333 Boni Le Temple-sur-Lot

Rencontres Viticoles d’Aquitaine — 31 janvier 2024 - Blanquefort

REGION

Nouvelle-
Aquitaine

Muscaris

Souvignier Gris
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- Date de récolte : 30/08/2022

Floreal

Rendement estimé a la récolte
Date de Cépage Origine i i
récolte Poids par pieds Nombre de
(en kg) grappes par pieds

16/08 Muscaris Pomport, 24 0,5 54

18/08 Floreal INRAE, 33 - -

25/08 Floreal Duras, 47 1,4 12,3

30/08 Floreal Villemartin, 33 1,8 10,4

01/09 Floreal St Jean de Blaignac, 33 19 9,7

08/09 Souvigner gris INRAE, 33 0,9 6,8

e Analyse sensorielle (descriptive millésime 2021)

e Floreal caractérisé par les criteres suivants: notes de
fruite fermentaire, gras en bouche, plus forte intensite
aromatique

e Semble plus proche sensoriellement du Sauvignon blanc

que les autres VB

e Triangulaire millésime 2022
e pas de différence en assemblage a 20%
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Parcelle située a Villemartin (33)

* Analyse ala MEB

TAV (% vol.)

Glu+Fru (g/L)

Acidité totale
(g H;SO,/L)

pH

Acidité volatile
(g H;SO,/L)

Acide malique

(g/L)

Acide tartrique

(g/L)

ICM blanc

Teinte

12,25 13,24
0,4 0,9
3,35 3,07
3,37 i
0,18 0,22
2,1 0,3
1,7 3,4
0,046 0,067
5,1 6,1

13,49

0,8

3,30

3,37

0,20

1,3

2,4

0,074

5,62



Les parcelles NOVANA rouge 2022

Vinopols

(a0} ) Divico Campsegret
Médoc AL Libourne .
mdalles ey Ok WA Vayres St Emilion
Lormont  nas NG5 D1089 i Le Fleix
o L€ BOUSCE anon Q Castillon-la I ; i '. LRSS STy acms ClevSse
Mérignac o - 1oe ix o Mouliets-et-Villemartin ;e 1
Béglel':sm’ o b 7 Castets Yy Saint-Laurent-des-Vignes
Pessac -
. . Monbazillac
= . — , Créon St ‘]ean de Blalgnac VldOC \"\\Moneslier Bei
Villenave d’Ornon Artaban A e W ANAVEN L
Artaban Vidoc L] U
Cabernt_at Voltis _ Y. Duras % o - T
Prior Q Rions . Q { gmet .~ Boisse
Regent Podel Arinarnoa e
Vidoc Monarch Marselan P du_m;’; AP Marselan
3322-226 Merl\c;gd};torus Miramont-de-Guyenne SaperaVI
(f Caudrot La :
A Langon i L?\”‘O_l_hﬁ‘.lf_a_ﬁ.dm" Seyches
Sauternes  AG2 | .- Sainte-Bazeille Cancon
D933
Hostens Mazéres LAt ] . I\/Iarce"US
Aillas ; redi
Villandraut :"':: Q Artaban = ]
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- Date de récolte : 27/09/2022

Rendement estimé a la
récolte
Date de , .
récolte Cepage Origine Poids par gl\:-g?pber: SIaer
pieds (en kg) pieds

17/08/2022 Divico Saint Emilion - -
21/09/2022 Marselan Boisse 1,66 20,2
27/09/2022| Marselan Duras 2,06 21,2

e Analyse sensorielle

- Descriptive millésime 2021 : bien apprécié,
qualité tanins, gras, équilibre, intensité arobme
bouche, sucrosité

- Triangulaire millésime 2022 : pas de différence en
assemblage a 20%
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Marselan

Parcelle située a Duras (47)

e Analyse a la MEB

Titre Alcoom.

Volum. (% vol)
Acidité Totale (g

H2S04 /L)

Acidité Volatile

(g H2S04 /L)
pH

Intensité Col.
Modif

Teinte

Anthocyanes
(mg/L)

IPT

15,18

3,02

0,57

3,74

18,35

0,64

830

70

14,35

3,94

0,22

3,45

21,5

0,48

777

82

13,03

3,44

0,31

3,65

17,75

0,59

906

86



